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Das Naturhotel Forsthofgut immer am Puls der Zeit 

Ein Rückblick zu Neuerungen und Highlights 

 

Kurz vor Jahresende blickt das Naturhotel Forsthofgut im österreichischen Leogang 

voller Dankbarkeit auf viele Neuerungen und Highlights der letzten zwei Jahre zurück. 

Das naturverbundene Haus, das in vielen Bereichen wie Wellness, Reiten und Kunst, 

aber auch Mitarbeiterführung ein Vorreiter ist, erfreut sich zurecht an zahlreichen 

Awards in verschiedensten Bereichen.  

 

2022 – Yogaplattformen   

Im Naturhotel Forsthofgut standen 2022 die Yoga-Philosophie, Achtsamkeit und das 

eigene Körpergefühl stark im Fokus. Passend dazu finden Gäste seither einen neuen 

Rückzugsort zum Ankommen und Abschalten: Fünf hölzerne Yogaplattformen – 

umgeben von saftig grünem Moos, beruhigenden Naturklängen, frischer Bergluft und 

einmaligem Blick auf die beeindruckende Leoganger Bergwelt. Zahlreiche Yoga-

Rituale und Meditationen bieten beim Outdoor-Yoga die Möglichkeit Körper, Geist 

und Seele wieder in Einklang zu bringen. Auf den großzügig gestalteten 

Yogaplattformen spüren Yogis die wohltuende Wirkung des Waldes sowohl beim 

Einzel- als auch beim Gruppenunterricht. 

 

2022 – Workation Raum  

Die Verschmelzung von Privat- und Arbeitsleben liegt im Trend und diesen greift das 

Naturhotel im letzten Jahr mit einem Workation Raum auf. Eine stilvolle Einrichtung und 

ruhige Atmosphäre gepaart mit imposantem Ausblick auf die Leoganger Steinberge 

sorgen für ein angenehmes, produktives Arbeitsklima, abseits von eintönigen 

Bürotischen. Der neugestaltete, 40 Quadratmeter große Workation Raum ist mit 

gemütlichen Loungesesseln und –sofas sowie mehreren Tischgruppen ausgestattet 

und ist ein optimaler Rückzugsort für konzentriertes und ungestörtes Arbeiten. 

Gleichzeitig eröffnen sich interessante Networking-Gelegenheiten und die Möglichkeit 



 
 
 
 
 
 

zum abwechslungsreichen Austausch. Wie im gesamten Hotel steht auch hier eine 

schnelle und stabile W-Lan Verbindung zur Verfügung. 

 

2022 – Reitstall  

Als ehemals landwirtschaftlicher Betrieb mit Pferden bekennt sich das Forsthofgut mit 

dem neuen Reitstall samt Reithalle, Outdoor-Reitplatz und Familienangebote für Groß 

und Klein zu seiner Geschichte. Das vielfältige Angebot an Reiterlebnissen spiegelt 

getreu der Forsthofgut-Philosophie eine enge Verbundenheit zur Natur wider und 

umfasst unter anderem ausgiebige Ausritte, Reitunterricht mit hauseigenen Reitlehrern 

sowie romantische Kutschfahrten.  

 

2022 – Kunst 

Seit bereits zwei Jahren kommen Gäste des Naturhotel Forsthofgut in den Genuss von 

einer erholsamen Auszeit gepaart mit internationaler Gegenwartskunst. 

Kunstveranstaltungen und Ausstellungen sind im Hotel das ganze Jahr über präsent 

und werden auch in den kommenden Jahren weiter ausgebaut. Dazu arbeitet das 

Hotel seit zwei Jahren mit der Kunsthistorikerin Cornelia Stender zusammen. Bisher 

waren unter anderem der deutsche Künstler Gregor Hildebrandt und sein Berliner 

Galerist Jan Wentrup sowie der weltbekannte Künstler Erwin Wurm und der Galerist 

Thaddaeus Ropac im Forsthofgut zu Gast. Ihre und weitere zahlreiche Kunstwerke von 

bekannten nationalen und internationalen Künstlern können nach wie vor im 

Forsthofgut entdeckt werden.  

 

2023 – Neugestaltung Restaurant 1617 

Die namensgebende Jahreszahl des Restaurants steht für die über 400 Jahre alte 

Geschichte des Naturhotel Forsthofgut. Nach der Erweiterung um eine 200 Jahre alte 

Bauernstube erstrahlt das Á-la-Carte Restaurant nicht nur mit hochwertigen 

Materialien in einer urigen und gemütlichen Atmosphäre, sondern auch mit einem 

neuen Gastronomiekonzept: An fünf Tischen – mit Platz für bis zu 25 Personen – 

erwarten Gäste eine neu aufgelebte Traditionsküche mit einer gelungenen Mischung 

aus österreichischen Gerichten und international inspirierten Klassikern.   

 



 
 
 
 
 
 

2023 – Team Forsthofgut Campus  

Im Rahmen einer einzigartigen HR- und Employer Branding Strategie eröffnet das 

Forsthofgut einen Team Campus auf 1.300 m² für seine Mitarbeiter:innen mit dem Ziel, 

das Wohlbefinden des gesamten Teams langfristig zu fördern und eine inspirierende 

Umgebung zu schaffen. Der Team Campus umfasst unter anderem ein Mitarbeiter 

Restaurant, eine Bar, eine große Mitarbeiterküche, Seminar- und Besprechungsräume 

für Meeting und Workshops im Rahmen der Forsthofgut Akademie, Lounges zum 

Entspannen und Austauschen, eine Gaming Area für TV- und Spieleabende und DJ-

Pult.  

 

Seit jeher als traditionsreicher Familienbetrieb geführt, repräsentiert das Naturhotel 

Forsthofgut in Leogang eine Oase der Erholung. Mit einer starken Verbindung zur Natur 

und der Leidenschaft für Innovation und Qualität hat sich das Hotel einen 

herausragenden Ruf in verschiedensten Bereichen erarbeitet. Herzstück des 

Naturhotels bleibt weiterhin der 5.700 Quadratmeter große waldSPA, der in diesem 

Jahr gleich mehrfach prämiert wurde. Das Forsthofgut bleibt stets am Puls der Zeit, 

indem es traditionelle Werte mit modernen Elementen verbindet und sowohl seinen 

Gästen als auch seinem Team eine inspirierende Umgebung bietet. Christina und 

Christoph Schmuck führen das Hotel mit viel Herzblut und Liebe zum Detail, und ihr 

Engagement zeigt sich in jeder Facette des einzigartigen Rückzugsortes sowie letztlich 

in den zahlreichen Prämierungen.  

 

Weitere Informationen unter https://www.forsthofgut.at  
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Awards 2023 
 

HOTEL ALLGEMEIN 

Global Luxe Awards Best Luxury Sustainable Hotel in Europe 

Global Luxe Awards Best Luxury Getaway Globally 

Global Luxe Awards Best Luxury Nature Retreat Globally 

 

Falstaff Hotel Guide Top 10 Hotels in Österreich 98/100 Punkten 

Falstaff Hotel Guide Top 3 Hotels Salzburg  

 

Die 101 Besten Hotels Best international Luxury Partner  

 

Österreichisches & Europäisches Umweltzeichen 

 

waldSPA 

Falstaff Spa Guide 100 von 100 Punkten 

 

Relax Guide 2024 3 Lilien, 18 Punkte | Top 20 Wellness Hotels  

 

Wellness Heaven Award Kategorie Lage 

 

Spa Star Award 2. Platz in der Kategorie “Green Konzept”  

 

Condé Nast Johansens Award of Excellence – Best Hotel Spa in Europe & Mediterranean 

 

Global Luxe Awards Best Luxury Wellness Hotel Globally 

Global Luxe Awards Best Luxury Forest Spa Globally 

Global Luxe Awards Best Luxury Mountain Spa Globally 

Global Luxe Awards Best Luxury Unique Spa Concept Globally 

 

GASTRONOMIE 

Gault Millau 3 Hauben, 15,5 Punkte  

Falstaff 3 Gabeln, 92 Punkte 

 

HUMAN RESSOURCES  

Falstaff Profi Bester Arbeitgeber in Hotellerie & Gastronomie – Kategorie Nachhaltigkeit  

Hospitality HR Award HR der Zukunft  

Rolling Pin Top Arbeitgeber 2023 

Kununu Top Arbeitgeber 2023 



 
 
 
 
 
 

 

 

Über das Forsthofgut 

Einst als Forstwirtschaftsbetrieb und kleine Pension geführt, gilt das traditionsreiche Haus heute als Inbegriff 

für Naturverbundenheit, Heimatliebe, Ruheort und idealer Ausgangspunkt, um in die Leoganger Bergwelt 

einzusteigen. Mit viel Herzblut und Liebe zum Detail führen das Gastgeberpaar Christina und Christoph 

Schmuck das Fünf-Sterne-Naturhotel. 109 Zimmer und Suiten, viele davon mit atemberaubendem 

Bergpanorama, erstrahlen in alpinem Design mit modernen Elementen. Ruhesuchende entfliehen dem 

Alltag im 5.700 Quadratmeter großen waldSPA, atmen bei einer Behandlung auf einer Waldlichtung tief 

durch oder ziehen ihre Runden im Badesee. Kleine Gäste kommen den heimischen Tieren im Pinzgauer 

miniGUT, dem hauseigenen kleinen Bauernhof, näher. Mit seiner exponierten Lage am Fuße der 

Leoganger Steinberge ist das Forsthofgut der ideale Ausgangspunkt für zahlreiche Aktivitäten wie 

Skifahren, Wandern oder Mountainbiken. Weitere Informationen finden Sie unter www.forsthofgut.at.  

 

Pressekontakt:  

Hien Stilkenbeumer | Anna Brutscher 

uschi liebl pr GmbH, emil-geis-straße 1, 81379 münchen 

tel. +49 89 7240292-0, fax +49 89 7240292-11  

mail: hs@liebl-pr.de | ab@liebl-pr.de 
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