
 
 
  

 

 

„echt. gut essen.“  

Menü und Weinkarte 

09.04 – 13.04.2024 
 

5 / 8  G Ä N G E  M E N Ü  W E I N B E G L E I T U N G  

G R U S S  

A U S  D E R  K Ü C H E  

2 0 1 6  B L A N C  D E  B L A N C  

B R U T  N A T U R E  
Weingut Weszeli  

Langenlois, Kamptal, Österreich 

T O M A T E N  R A R I T Ä T E N  
Oliven Öl – geeister Cacio e Pepe   

 

2 0 2 1  F O N T A N A S A N T A  

„ N O S I O L A “  
Azienda Agricola Foradori  

Trentino, Trentino-Alto Adige, Italien 

S P A R G E L  
Lardo – Blütenpollen – Holunder-Hollandaise  

 

2 0 1 8  F U R M I N T  „ F A L U “  
Weingut Nador 

Vaskeresztes, Sopron, Ungarn 

 

K A I S E R G R A N A T  
Wasabi-Erbsen Püree – Erdnuss Fond 

 

2 0 2 0  P O U I L L Y - F U I S S É  „ L E S  

P I E R R O T E S “  
Domaine Clos des Rocs  

Maconnais, Burgund, Frankreich  

S T E I N B U T T  
Avocadocreme – Nori Nudeln 

 

2 0 2 1  M A R D O N N A  R O S É  
Weingut Markowitsch 

Göttlesbrunn, Carnuntum, Österreich 
 

D A S  B E S T E  V O M  K A L B  
Petersilien Püree – Morchelrahmsauce  

 

2 0 1 7  H A P P I N E S S  I N  A  B O T T L E  

Weingut Silvia Heinrich 

Deutschkreutz, Mittelburgenland, Österreich 

 

G R A N N Y  S M I T H - D I L L  S O R B E T  

Karamellsauce - Miso 

 

 

F L U G M A N G O  
Kokosnussnudeln –  Passionsfrucht-

Limettenblatt-Sorbet  

 

2 0 2 2  A P A S I O N A D O  

José Pariente 

Valladolid, Rueda, Spanien 

 

B I T T E R S A L A T  
Walnusscreme – Gorgonzola – Trüffelöl  

 

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  I M P E R I A L  

Champagne Moët & Chandon 

Épernay, Champagne, Frankreich  

 

Überraschungsmenü in 5 Gängen Euro 139  

Menü in 8 Gängen Euro 179 

Getränkebegleitung Euro 144 

Alkoholfreie Getränkebegleitung Euro 88  

 


