
 
 
  

 

 

„echt. gut essen.“  

Menü und Weinkarte 

12.03. – 16.03.2024 
 

5 / 8  G Ä N G E  M E N Ü  W E I N B E G L E I T U N G  

G R U S S  

A U S  D E R  K Ü C H E  

2 0 1 6  B L A N C  D E  B L A N C  

B R U T  N A T U R E  
Weingut Weszeli  

Langenlois, Kamptal, Österreich 

K A I S E R G R A N A T  

H A M A C H I   
Avocado – Ponzuschaum – Shisosorbet  

 

2 0 2 1  R I E S L I N G   

„ W E H L E N E R  S O N N E N U H R “  
Weingut Dr. Loosen 

Bernkastel, Mosel, Deutschland 

W E I S S E R  S P A R G E L  
Lardo – Blütenpollen – Holunder-Hollandaise  

 

2 0 1 8  F U R M I N T  „ F A L U “  
Weingut Nador 

Vaskeresztes, Sopron, Ungarn 

 

E N T E N T O R T E L L I N I  
Junglauch – Champignons – Enten Consommé  

 

2 0 1 4  A R B O I S  
Domaine Rolet 

Arbois, Jura, Frankreich  

 

S E E F O R E L L E  
Gelbe Linsen – Buttermilch – Kaviar 

 

2 0 2 1  M A R D O N N A  R O S É  
Weingut Markowitsch 

Göttlesbrunn, Carnuntum, Österreich  
 

Z W E I E R L E I  V O M  R I N D  
Markknödel 

 

2 0 1 7  H A P P I N E S S  I N  A  B O T T L E  

Weingut Silvia Heinrich 

Deutschkreutz, Mittelburgenland, Österreich 

 

P R E I S E L B E E R E I S  M I T  R O T W E I N  

Sauerrahm-Krenschaum 

 

 

F L U G M A N G O  
Kokosnussnudeln –  Passionsfrucht-

Limettenblatt-Sorbet  

 

A P A S I O N A D O  

José Pariente 

Valladolid, Rueda, Spanien 

 

B I T T E R S A L A T  
Walnusscreme – Gorgonzola – Trüffelöl  

 

2 0 2 0  G R Ü N E R  V E L T L I N E R  

„ V . D . N “  

Domäne Wachau 

Dürnstein, Wachau, Österreich 

Überraschungsmenü in 5 Gängen Euro 139  

Menü in 8 Gängen Euro 179 

Getränkebegleitung Euro 144 

Alkoholfreie Getränkebegleitung Euro 88  

 


