
 
 
  

 

 

„echt. gut essen.“  

Menü und Weinkarte 

30.01. – 03.02.2024 
 

5 / 8  G Ä N G E  M E N Ü  W E I N B E G L E I T U N G  

G R U S S  

A U S  D E R  K Ü C H E  

2 0 1 6  B L A N C  D E  B L A N C  

B R U T  N A T U R E  

Weingut Weszeli  

Langenlois, Kamptal, Österreich 

C H A W A N M U S H I  

Haselnuss – Kaviar – Lauchöl aus Kyoto  

 

2 0 2 2  G R Ü N E R  V E L T L I N E R  

„ L A M M “  

Weingut Steininger 

Langenlois, Kamptal, Österreich 

G R Ü N E R  S P A R G E L  

Kaffeeöl – Zitronen-Zwiebel-Schaum 

 

2 0 2 2  H I M M E L  A U F  E R D E N  

Weingut Christian Tschida 

Illmitz, Neusiedlersee, Österreich 

 

R I S O T T O  

Fenchelpollen – schwarzer Trüffel  

 

2 0 2 1  F O N T A N A S A N T A  N O S I O L A  

Azienda Agricola Foradori  

Trentino, Trentino-Alto Adige, Italien  

 

Z A N D E R  

Kalbskopf – Erbsenravioli  

 

2 0 2 1  M A R D O N N A  R O S É  

Weingut Markowitsch 

Göttlesbrunn, Carnuntum, Österreich  

R I B  E Y E  S T E A K  V O M  K A L B  

Kichererbsen-Panisses – Bergkäse-Schaum 

 

2 0 1 7  H A P P I N E S S  I N  A  B O T T L E  

Weingut Silvia Heinrich 

Deutschkreutz, Mittelburgenland, Österreich 

 

K E R B E L S O R B E T  

Orangen Granté 

 

S C H O K O L A D E - G R Ü N T E E -

M O U S S E  

Kokosnusscreme – Yuzu-Sorbet – Macaron  

 

Y U Z U  S A K E  

Kobe Shushinkan Brauerei 

Hyogo, Japan 

 

G E R M K N Ö D E L  

Camembert – Preiselbeeren  

 

N O C T U R N E  

Champagne Taittinger 

Reims, Champagne, Frankreich 

 

Überraschungsmenü in 5 Gängen Euro 139 

Menü in 8 Gängen Euro 179 

Getränkebegleitung Euro 144 

Alkoholfreie Getränkebegleitung Euro 88  

 


